Menu restaurant scolaire LE VIGEN

septembre 2026

Année scolaire 2026-2027

lundi 31 aoiit mardi 1 septembre

jeudi 3 septembre

vendredi 4 septembre

Betteraves cuites

Escalope de poulet

Pommes de terre vapeur sauce creme
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Avocat
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Spaghetti aux lentilles

.. "

. @-‘ Fromage bio
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Tarte aux fruits

CEOTINICATIEN 48

NIVEAU 2 (4

Carottes rapées

Poisson pané

Petits pois carottes
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Poires au sirop
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Sous réserve d’approvisionnement

Pour le Maire, I'adjointe
viandes origines France/UE R

Fournisseurs locaux:
BEYRAND (poissonnerie)
BALLAT Fabrice (boucherie)
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La ferme de Puy Mery (fruits et Iégumes)

Légende:

Bio Label rouge Appellation d'origine contrélée

[P &

Appellation ou indication
géographique protégée

Fruits, Légumes laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'union Européenne a destination des écoles

EG

NOUAILLAS (volailles)
Boulangerie Vareilles

Haute Valeur o
Envorinnementale “@
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Validé par Mme GRANET Diététicienne

GAEC EYRICHINE la Ferme Matiolsa (volailles)

Fait maison Produits locaux

Certification environnemental
de niveau 2
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Menu restaurant scolaire LE VIGEN

septembre 2026

Année scolaire 2026-2027

lundi 7 septembre

mardi 8 septembre

jeudi 10 septembre

vendredi 11 septembre

Concombres a la grecque

L
Riz cantonnais aux légumes

Petit-suisse

Fruit

Rosette cornichons

Sauté de veau

Boulghour m

Compote de fruits bio m

Friand au fromage

Poisson du jour

Brocolis

Yaourt aromatisé

Salade de fruits

Melon

Roti de porc

163

Haricots blancs a la tomate et aux herbes

g : Fromage bio m

Cubes de péche

Sous réserve d’approvisionnement
viandes origines France/UE

Fournisseurs locaux:
BEYRAND (poissonnerie)
BALLAT Fabrice (boucherie)

Légendes:
Bio Label rouge
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Menu restaurant scolaire LE VIGEN

septembre 2026

Année scolaire 2026-2027

lundi 14 septembre

mardi 15 septembre

jeudi 17 septembre

vendredi 18 septembre

Fruits, Légumes laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'union Européenne a destination des écoles
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Taboulé Salade d'endives mais Pastéque Tomates ceufs durs
- . PN 2
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Sous réserve d’approvisionnement Pour le Maire, I'adjointe
viandes origines France/UE Micheline BA E Validé par Mme GRANET Diététicienne
Fournisseurs locaux:
BEYRAND (poissonnerie) NOUAILLAS (volailles) GAEC EYRICHINE la Ferme Matiolsa (volailles)
BALLAT Fabrice (boucherie) Boulangerie Vareilles
Légendes:
Bio Label rouge Appellation d'origine contrélée Appellation ou indication Haute Valeur RN Fait maison Produits locaux
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Menu restaurant scolaire LE VIGEN

septembre 2026

Année scolaire 2026-2027

lundi 21 septembre mardi 22 septembre

jeudi 24 septembre

vendredi 25 septembre

Salade de Risetti Betteraves rapées mais

P\

Emincé d'agneau aux herbes Flan de courgettes —=

Choux-fleurs Salade verte

[ . ‘s . \ . ‘. .
Faisselle bio @ Fromage bio L d

Coulis de fruits rouges Fruit

Melon

Poisson du jour

Ecrasé de pomme de terre

o>

Eclair au chocolat

Tomates a la menthe

_é Sauté de porc
Lentilles
@' Camembert bio :._
Fruit

Pour le Maire, I'adjointe
Micheline BAR

Sous réserve d’approvisionnement
viandes origines France/UE

Fournisseurs locaux:

BEYRAND (poissonnerie) 0 Jardin d'Océane (fruits et légumes)
BALLAT Fabrice (boucherie) La ferme de Puy Mery (fruits et Iégumes)
Légendes:
Bio Label rouge Appellation d'origine contrdlée Appellation ou indication
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Fruits, Légumes laitiers subventionnés dans le cadre du programme de |'union Européenne a destination des écoles

Validé par Mme GRANET Diététicienne

GAEC EYRICHINE la Ferme Matiolsa (volailles)

Fait maison Produits locaux
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EMVIRCRNEMENTAL]
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Menu restaurant scolaire LE VIGEN

septembre 2026

Année scolaire 2026-2027

lundi 28 septembre

mardi 29 septembre

jeudi 1 octobre

vendredi 2 octobre

Saucisson a 'ail

,‘__ Sl«-_;;\
‘fa-lt ¥
Poulet e,

Haricots verts
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Frites
[
.. Yaourt a boire
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Chou rouge

Poisson du jour
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&= Cake aux raisins secs

Sous réserve d’approvisionnement
viandes origines France/UE

Fournisseurs locaux:

BEYRAND (poissonnerie)
BALLAT Fabrice (boucherie)
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Fruits, Légumes laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 'union Européenne a destination des écoles
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