Menu restaurant scolaire LE VIGEN

juin 2026

année scolaire 2025-2026

lundi 1 juin

mardi 2 juin

jeudi 4 juin

vendredi 5 juin

Salade de lentille

Aiguillettes de canard

Choux fleurs

Yaourt a boire aromatisé

NIVEAL 21405

[

Avocat vinaigrette
Y

Saucisse de Toulouse

Ecrasée de pomme de terre

Péches

Melon

Blanquette de poisson

Semoule __

* -®

%% Fromage blanc bio

(TRt

Céleri rémoulade

S
Spaghettis aux légumes 4[]

Quatre quarts —-é

Sous réserve d’approvisionnement

Fournisseurs locaux:
BEYRAND (poissonnerie)
BALLAT Fabrice (boucherie)

Légende:

Bio Label rouge

Appellation d'origine contrdlée

Le Maire,

Jean-Luc BONNET

fue ®0

Fruits, Légumes laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'union Européenne a destination des écoles

EG

NOQUAILLAS (volailles)
Le Fournil du Vigen (boulangerie)

Appellation ou indication
géographique protégée

Haute Valeur
Envorinnementale

GAEC EYRICHINE la Ferme Matiolsa {volailles)

Fait maison

A
-

Validé par Mme GRANET Diététicienne

Produits locaux

Certification environemmental

de niveau 2
CERTTHCATION

ENVIOGHNE MENTAL

NIVEAU 2 (&4




Menu restaurant scolaire LE VIGEN juin 2026 année scolaire 2025-2026
lundi 8 juin mardi 9 juin jeudi 11 juin vendredi 12 juin
5 Az 7 Fal .
Concombre Pasteque Carotte rapée L - Pizza Texane
Jambon cuit sauce au poivre Cake légumes du soleil féta Poisson du jour sauce coco curry Pintade
A : v
Boulghour .. Salade verte A Riz ‘h Haricot vert m
(™ -
Yaourt aux fruits A Babybel .”
A
Péche chantilly Glace Fruit Créme dessert chocolat A

Sous réserve d’approvisionnement Le Maire,

Jean-Luc BONNET Validé par Mme GRANET Diététicienne

EG

Fournisseurs locaux:

BEYRAND (poissonnerie) O Jardin d/océane

NQUAILLAS (volailles) GAEC EYRICHINE la Ferme Matiolsa (volailles)
BALLAT Fabrice (boucherie) La ferme de Puy Mery (fruits et légumes) Le Fournil du Vigen (boulangerie)
Légendes:

Bio Label rouge Appellation d'origine controlée Appellation ou indication Haute Valeur Fait maison Produits locaux
» ‘,-'"‘ , géographique protégée Environnementale
5 1A' X N

3 - =

Certification
- o environemmental de niveau
5
Fruits, Légumes laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'union Européenne a destination des écoles @ o 2 EERUFCATION. Wi
- NIVEAL 2
o




Menu restaurant scolaire LE VIGEN

jui

n 2026

année scolaire 2025-2026

lundi 15 juin

mardi 16 juin

jeudi 18 juin

vendredi 19 juin

o
Betteraves rapées

Réti de porc

Haricots blancs a la tomate

': Comté :&@;"

Nectarine

Salade de riz au thon

Sauté de veau

Poélée de carottes

Fraise

Tomate

Pate au parmesan

Courgettes

Chouquettes

A
-

Melon
Poisson Pané

Pomme de terre et patate douce

[ ¥

Faisselle bio :_

coulis de fruits rouges

Fournisseurs locaux:

BEYRAND (poissonnerie)
BALLAT Fabrice (boucherie)

Légendes:

Bio Label rouge

R

Appellation d'origine contrélée

Jean-Luc BONNET

La ferme de Puy Mery (fruits et légumes)

Appellation ou indication
géographique protégée

EG

Haute Valeur
Environnementale

Fruits, Légumes laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'union Européenne a destination des écoles

NOUAILLAS (volailles)
Le Fournil du Vigen (boulangerie)

Validé par Mme GRANET Diététicienne

GAEC EYRICHINE la Ferme Matiolsa (volailles)

Fait maison Produits locaux

Certification environemmental

de niveau 2
CERTIFICATION

EUPTR LTIV TS

NIVEAU 2 (i




Menu restaurant scolaire LE VIGEN

juin 2026 année scolaire 2025-2026

lundi 22 juin mardi 23 juin jeudi 25 juin vendredi 26 juin
Rosette Radis rouge & Chou blanc CEuf dur
Emincé de dinde au basilic Steacks hachés \EE./ Poisson du jour Rostis de légumes
. CERTIFiCATION | M . ¥ . . .
Ratatouille posIMAL ¥ Lentilles AB Pates bio Salade Marocaine
NIVEAU 2 S
[ o Ble. v [
., Fromage bio oy Petit suisse aux fruits __ Mousses aux chocolats
Abricots Tarte aux fruits d'été

Sous réserve d’approvisionnement

Fournisseurs locaux:
BEYRAND (poissonnerie)
BALLAT Fabrice (boucherie)

Légendes:

Bio Label rouge

LR

Appellation d'origine controlée

Fruits, Légumes laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'union Européenne a destination des écoles

Le Maire,

Jean-Luc BONNET Validé par Mme GRANET Diététicienne

EG

NOUAILLAS (volailles) GAEC EYRICHINE la Ferme Matiolsa (volailles)

Le Fournil du Vigen (boulangerie)

0 Jardin d'océane
La ferme de Puy Mery (fruits et légumes)

Fait maison Produits locaux

Appellation ou indication Haute Valeur 7R
T, géographique protégée Environnementale \%

e e © A
z ) @ =
Certification environemmental

- ¥ d
ﬁ L. Mg  deniveau2
i 2 CERTIFICATION ) M3
1»I . - INvaaeNNIMiNALL (S

L NIVEAU 2




Menu restaurant scolaire LE VIGEN

juin 2026

année scolaire 2025-2026

lundi 29 juin

mardi 30 juin

jeudi 2 juillet

vendredi 3 juillet

Pastéque
Sauté de poulet

Pates bio

L% ‘e
_ Cantal jeune bio @'
oy v ok o A ]

Compote de pomme

Haircots rouges

. . Jal
Pizza aux légumes =]
i
qd h's
Salade \»S,’ﬁ,
[ B,

Chanteneige b

Fruits

Salade piémontaise

Poisson du jour

Brocoli

Yaourt

Taboulé

Braisé de beeuf

CEOTIHATHIN
N AL

NIVEAU 2 (6 Carottes Rondelles

AB | Glace " 3

o T
e kg o A ]

Sous réserve d’approvisionnement

Fournisseurs locaux:
BEYRAND (poissonnerie)
BALLAT Fabrice (boucherie)

Légendes:

Bio Label rouge

LR

Appellation d'origine controlée

Le Maire,
Jean-Luc BONNET

1 r
0 Jardin d'océane (fufset légumes)
La ferme de Puy Mery (fruits et légumes)

Appellation ou indication
. géographique protégée

s

—

re

NOUAILLAS (volailles)

Haute Valeur
Environnementale

Fruits, Légumes laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'union Européenne a destination des écoles

Le Fournil du Vigen (boulangerie)

Validé par Mme GRANET Diététicienne

GAEC EYRICHINE la Ferme Matiolsa (volailles)

Produits locaux

Fait maison
LI Certification environemmental

de niveau 2

CERTIFICATION

RN MNTALE

NIVEAU 2 (g

A -
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